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ZNACZENIE SYMBOLI

Znaczenie symboli zagrozenia i niebezpieczennstwa uzytych w
niniejszej instrukcji

Znaczenie kazdego z symboli uzytych w niniejszej instrukcji odpowiada
okreslonemu znaczeniu podanemu ponizej.

|| NIEBEZPIECZENSTWO

Wskazuje szczegolnie istotne i wrazliwe operacje, ktére, jesli nie
zostang wykonane prawidtowo, mogg spowodowac uszkodzenie
maszyny i/lub materiatéw uzywanych w jej obstudze.

& UWAGA! ZAGROZENIE

Oznacza operacje, ktére mogg powodowac obrazenia ciata lub
prowadzi¢ do awarii lub uszkodzenia maszyny i/lub materiatow
uzywanych w jej obstudze, jesli nie zostang wykonane prawidtowo.
Wymagajg one zatem szczegolnej uwagi oraz odpowiedniego
przygotowania.

& UWAGA! ZAGROZENIE ELEKTRYCZNE

Oznacza operacje, ktére moga prowadzi¢ do wypadkow elektrycz-
nych lub spowodowac awarie badz uszkodzenia maszyny i/lub
materiatéw uzywanych w jej obstudze, jesli nie zostang wykonane
prawidtowo. Wymagajg one zatem szczegolnej uwagi oraz
odpowiedniego przygotowania.

ZAKAZ
Oznacza operacje, ktore NIE MOGA by¢ wykonywane.

Zgodnos¢

Maszyna jest zgodna z obowigzujgcymi dyrektywami dotyczgcymi wiasciwego
oznakowania na rynku.

Petna tres¢ deklaracji zgodnosci jest zawarta w dokumentacji dostarczonej
wraz z maszyna.

Maszyna zostata zaprojektowana i zbudowana zgodnie z nastepujgcymi
dyrektywami: 2006/42/EC, 2006/95/EC i 2004/108/EC

Niniejszy podrecznik stanowi ttumaczenie oryginalnej instrukcji w jezyku
wioskim.
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Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa
Ogoélne ostrzezenia

|| NIEBEZPIECZENSTWO

- Niniejsza instrukcja jest wtasnoscig producenta maszyny; kopiowanie
lub przekazywanie jej tresci osobom trzecim jest zabronione. Wszelkie
prawa zastrzezone. Instrukcja stanowi integralng cze$¢ produktu; nalezy
upewnic sie, ze zawsze jest dostarczana wraz z maszyng, nawet w
przypadku jej sprzedazy lub przekazania nowemu wtascicielowi, aby
mogta by¢ konsultowana przez uzytkownika lub upowazniony personel
zajmujacy sie konserwacjg i naprawami. Zdjecia i rysunki majg charakter
pogladowy. Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian
bez wczesniejszego powiadomienia w ramach polityki ciggtego rozwoju i
aktualizacji produktu.

- Przed rozpoczeciem uzytkowania maszyny nalezy doktadnie zapo-
znac sie z niniejszg instrukcjg w celu zapewnienia bezpiecznej eksplo-
atacji.

- Produkt dostarczany jest w jednym opakowaniu. Nalezy sprawdzi¢, czy
dostawa jest kompletna, a w przypadku uszkodzen lub brakéw skontak-
towac sie z lokalnym dystrybutorem, ktéry sprzedat urzadzenie.

- W przypadku uszkodzenia opakowania nalezy niezwtocznie poinfor-
mowac o problemie przewoznika oraz dostawce.

- Maszyna jest przeznaczona do obrébki ciast na bazie maki zbozowej.
Dlatego znajduje gtéwne zastosowanie w pizzeriach, piekarniach i
cukierniach.

- Nie uzywac maszyny do celéw innych niz przewidziane przez produ-
centa.

- Ze wzgledow zdrowotnych, higienicznych oraz gwarancyjnych nigdy
nie uzywac maszyny do przetwarzania produktéw niespozywczych.

- Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci, zaréwno umownej,
jak i pozaumownej, za szkody wyrzadzone osobom, zwierzetom lub
mieniu wynikajace z btednych regulacji, nieprawidtowej konserwacji lub
niewtasciwego uzytkowania maszyny.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania w miejscach narazo-
nych na dziatanie czynnikéw atmosferycznych.

- W przypadku jakichkolwiek watpliwosci dotyczacych stanu techniczne-
go i/lub funkcjonalno$ci maszyny oraz jej elementéw nalezy skontakto-
wac sie z producentem lub lokalnym dystrybutorem w celu uzyskania
dalszych informadji.
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BEZPIECZENSTWO

- Warunki wymagane do prawidtowej pracy maszyny:

- Temperatura otoczenia miedzy +5°C a +40°C.

- Wilgotnos¢ wzgledna miedzy 30% a 95% (bez kondensacji).

- Brak promieniowania jonizujgcego i niejonizujacego.

- Przed pierwszym uruchomieniem usun wszelkie narzedzia z maszyny.
- Nieuzywane narzedzia umies¢ na potce, poza zasiegiem dzieci i 0séb
nieupowaznionych.

- Zawsze zachowuj bezpieczng odlegtos¢ od ruchomych czesci.

- Trzymaj maszyne z dala od zrédet promieniowania elektromagnetycz-
nego.

- Po pierwszym uruchomieniu zgtos dostawcy produktu wszelkie usterki
lub nieprawidtowosci.

- Zapewnij odpowiednie oswietlenie miejsca pracy, poniewaz wiasciwe
oswietlenie jest kluczowe dla bezpiecznych warunkéw pracy.

- Regularnie sprawdzaj przewdd zasilajgcy, wtyczke i gniazdko. W
przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego moze on zosta¢ wymie-
niony wytgcznie przez producenta, lokalnego dystrybutora, ktory sprze-
dat urzadzenie, lub przez upowazniony personel serwisowy.

- W przypadku dtugiego okresu nieuzywania maszyny nalezy co
najmniej:

- Odtaczy¢ wtyczke zasilania od gniazdka. Jesli wtyczka nie jest tatwo
dostepna, nalezy wytgczy¢ odpowiedni wytgcznik omnipolarny zwigzany
z gniazdkiem, do ktérego podtgczona jest maszyna.

- Catkowicie usung¢ wszelkie produkty spozywcze z maszyny i doktadnie
jg wyczyscic.

- Do napraw i konserwacji uzywaj wytgcznie oryginalnych czesci zamien-
nych lub zatwierdzonych przez producenta, aby unikng¢ uszkodzenia
produktu.

- Jesli wykwalifikowana osoba wykryje lub podejrzewa usterke mogaca
zagrozi¢ bezpiecznemu uzytkowaniu, nalezy natychmiast zatrzymac
maszyne i nie uzywac jej ponownie, dopoki nie zostanie naprawiona.
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® ZAKAZ

- NIE WOLNO dokonywa¢ zmian ani podejmowac préb naprawy
produktu. Wprowadzanie modyfikacji uniewazni Deklaracje Zgodnosci
maszyny oraz gwarancje. Uzytkownik ponosi petng odpowiedzialnos¢ za
wszelkie szkody wynikajace z niewtasciwego uzytkowania. Wszelkie
naprawy muszg by¢ przeprowadzane przez wykwalifikowanego techni-
ka.

- NIE WOLNO pozostawia¢ maszyny narazonej na dziatanie czynnikow
atmosferycznych.

- NIE WOLNO blokowa¢ otworéw wentylacyjnych maszyny.

- NIE WOLNO dotyka¢ maszyny gotymi stopami ani mokrymi lub wilgot-
nymi czesciami ciata. W przypadku wykrycia uptywu pradu przy kontak-
cie z metalowymi czeSciami maszyny nalezy natychmiast wytgczy¢
urzadzenie, odtgczyc je od zasilania i skontaktowac sie z autoryzowanym
dealerem.

- NIE WOLNO dopuszcza¢ do obstugi maszyny dzieci, 0séb o ograniczo-
nej sprawnosci lub os6b bez wymaganej wiedzy i doswiadczenia, chyba
ze znajdujg sie pod nadzorem wykwalifikowanej osoby odpowiedzialnej
za ich bezpieczenstwo.

- NIE WOLNO pozwala¢ dzieciom na zabawe maszyna.

- NIE WOLNO pozostawia¢ materiatéw opakowaniowych w otoczeniu
lub w zasiegu dzieci, poniewaz mogg stanowic¢ potencjalne zagrozenie.
Utylizacja opakowan powinna odbywac sie zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

- NIE WOLNO usuwac splatanych materiatéw z maszyny podczas jej
pracy ani wprowadzac obcych przedmiotéw w trakcie cyklu roboczego.
- NIE WOLNO uzywac maszyny, jesli jej potaczenia elektryczne s
uszkodzone, poniewaz moze to spowodowac niebezpieczne zwarcie.

- NIE WOLNO uzywac¢ maszyny, jesli ostony bezpieczenistwa nie sg
prawidtowo zamocowane lub znajdujg sie w ztym stanie.

- NIE WOLNO kfas¢ zadnych przedmiotéw na maszynie, gdy jest wigczo-
na lub w trybie gotowosci.

- NIE WOLNO uzywa¢ maszyny w sposéb niezgodny z jej przeznacze-
niem.

- NIGDY nie spozywac napojoéw alkoholowych ani lekbw mogacych
powodowac zmeczenie i/lub sennos¢ przed pracg i w jej trakcie.

- NIE WOLNO wymusza¢ pracy maszyny podczas jej dziatania. Nalezy
zawsze uzywac jej w odpowiednich warunkach eksploatacyjnych.
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- NIE WOLNO usuwac ani uszkadzac tabliczek znamionowych ani
oznaczenh bezpieczenistwa znajdujacych sie na maszynie.

- NIGDY nie ciggna¢, nie odtgczac ani nie skrecac przewodow elektrycz-
nych wystajgcych z maszyny, nawet jesli jest ona odtgczona od zrodta
zasilania.

Symbole na maszynie

Piktogramy bezpieczenstwa sg umieszczone na maszynie w miejscach,
gdzie wystepujg RYZYKA RESZTKOWE.
Ponizej przedstawiono piktogramy oraz ich znaczenie.

>
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UWAGA!

Niebezpieczenstwo zmiazdzenia dtoni.

UWAGA!

Ruchome czesci mechaniczne.

UWAGA!

Niebezpieczenstwo.

UWAGA!

Elementy pod napieciem.

ZABRANIA SIE
Czyszczenia, smarowania i regulowania elementéw maszyny
podczas jej pracy.

ZABRANIA SIE

Usuwania urzadzen zabezpieczajacych.

ZABRANIA SIE
Wktadania rak.



©
OPIS MASZYNY

Identyfikacja

Maszyna wyposazona jest w tabliczke znamionowg, na ktérej znajdujg
sie dane produktu. Upewnij sie, ze tabliczka znamionowa jest zamonto-
wana. Jesli jej brak, niezwtocznie poinformuj producenta i/lub dealera.
Urzadzenie bez tabliczki znamionowej nie moze by¢ uzywane, w prze-
ciwnym razie producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci.

Identyfikacja producenta
Znak CE zgodnosci

Rok produkgji

Dane techniczne

Model maszyny

Numer seryjny

1.
2.
3.
4,
5.
6.

|| NIEBEZPIECZENSTWO

Produkty bez tabliczki znamionowej nalezy uwazac za anonimowe i
potencjalnie niebezpieczne.
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Srodowisko pracy

Maszyna moze dziata¢ w miejscach o nastepujgcych warunkach srodo-
wiskowych:

- Temperatura otoczenia miedzy +5°C a +40°C.

- Wilgotnos¢ wzgledna miedzy 30% a 95% (bez kondensacji).

- Brak promieniowania jonizujgcego i niejonizujacego;

- Miejsce pracy musi by¢ odpowiednio oSwietlone (zgodnie z obowigzu-
jacymi normami technicznymi w kraju uzytkowania).

- Nalezy zachowac co najmniej 20 cm odstepu miedzy urzadzeniem a
Scianami pomieszczenia i/lub innymi urzgdzeniami, aby utatwi¢ uzytko-
wanie, czyszczenie i operacje konserwacyjne.

(> =
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A B
Min. Max. .':M.’; Wymiary
Model pojemnos¢ | pojemnosc | Predkosc st Ia' Waga
g g spirali = A B C
kw cm cm cm
Moon 300 30 350 4 0.37 58 46 62 80
Moon 1000 30 850 4 0.37 65 46 62 83
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Opis

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane wytgcznie do
przetwarzania ciast z mgki zbozowej przeznaczonych do spozycia. Jest
gtéwnie uzywane w pizzeriach, piekarniach i cukierniach.

Celem maszyny jest formowanie porgji ciasta w kulki, zachowujac ich
gtéwne whasciwosci. Sruba napedza ciasto do przodu i naciska je na
powierzchnie cylindra, z ktérego wychodzi w formie okragtej i zwartej.
Ruch cylindra wokét SRUBY determinuije ruch.

Wielofunkcyjna maszyna do formowania ciasta Moon posiada nastepu-
jace cechy:

- naped paskowy;

-1 silnik;

- taca ze stali nierdzewnej;

- cylinder z czarnego pleksi przeznaczonego do kontaktu z zywnoscig;
- standardowa $ruba pokryta teflonem, idealna do ciast o wilgotnosci
do 70%;

- czesci zelazne zabezpieczone powtoka epoksydowg utwardzong w
piecu;

- ruchome czesci zamontowane na tozyskach kulkowych z uszczelnie-
niami o dtugiej trwatosci;

- dwie obrotowe kotka z hamulcem i dwa zwykte kotka obrotowe zapew-
niajgce stabilne ustawienie;

- urzadzenie zabezpieczajace z catkowicie blokowanymi ruchomymi
czesciami i elementami sterujgcymi;

- gtéwny wytgcznik;

- regulacja predkosci;

- obwadd elektryczny z kontrolami niskonapieciowymi 24V dla zwieksze-
nia bezpieczenstwa;

- kabel zasilajgcy odporny na ptomienie, zgodny z wymaganym zasila-
niem, standardowa dtugos¢ L=3 m, bez wtyczki kohcowe;j.

|| NIEBEZPIECZENSTWO

Kazde uzycie inne niz to, ktdre zostato wskazane przez producenta,
nalezy uzna¢ za NIEPRAWIDLOWE UZYTKOWANIE.

Maszyna zostata wykonana z wyselekcjonowanych materiatéw konstruk-
cyjnych, ktére zapewniajg maksymalng higiene, odpornos¢ na korozje,
znaczng oszczednosE energii i bezpieczng eksploatacje. Wszystkie czesci
majgce kontakt z zywnoscig sg wykonane z odpowiednich materiatéw.

Hatas przenoszony powietrzem
The airborne noise produced by the machine was found to be constant
7 and below 70 dB(A).
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Giéwne komponenty
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Panel sterowania

Taca

Cylinder z pleksi

@%

Sruba pokryta teflonem

Siatka wentylacyjna
Tylne kétka
Kabel zasilajgcy

Przednie kétka z hamulcem
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Ogoblne informacje o maszynie

Odbiér produktu

Maszyna jest dostarczana w jednej paczce, zabezpieczonej kartonowym
pudetkiem lub drewniang skrzynig i ustabilizowanej materiatem odpornym na
uderzenia, aby zapewnic jej nienaruszalnosc¢.

W paczce znajdujg sie nastepujgce materiaty:

- instrukcja obstugi;

- schematy elektryczne;

- deklaracja zgodnosci z dyrektywami EWG.

|| NIEBEZPIECZENSTWO

Po odebraniu maszyny sprawdz, czy wszystkie elementy sg w niena-
ruszonym stanie. Jesli jakiekolwiek czesci sg uszkodzone lub brakuje
ich, skontaktuj sie z lokalnym dealerem, aby ustali¢ dalsze kroki.

I@I NIEBEZPIECZENSTWO

Wszystkg dokumentacje dotgczong do maszyny nalezy doktadnie
przeczytac i przechowac.

/\ UWAGA! ZAGROZENIE

- Maszyna musi by¢ transportowana przez profesjonalnie wykwalifi-
kowany personel, dbajgc o unikniecie uszkodzen jej czesci spowodo-
wanych uderzeniami lub naprezeniami wynikajacymi z nieprawidto-
wego podnoszenia.

- Gwarancja nie obejmuje uszkodzeh maszyny powstatych podczas
transportu i obstugi.

- Naprawy lub wymiany uszkodzonych czesci bedg ptatne przez
klienta i muszg by¢ wykonane przez personel upowazniony przez
producenta, wytgcznie przy uzyciu oryginalnych czesci zamiennych.
- Zapakowany produkt nalezy obstugiwac zgodnie z jego cechami
(waga, wymiary, itp.).

- Uzywaj odpowiedniego sprzetu do podnoszenia.

® ZAKAZ

Nie pozostawiaj materiatéw opakowaniowych w Srodowisku ani w
zasiegu dzieci, poniewaz moga stanowic¢ potencjalne zagrozenie.
Usun je zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.
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Pierwsze uruchomienie

I@I NIEBEZPIECZENSTWO

- Pierwsze uruchomienie musi by¢ przeprowadzone przez upowaz-
niony, wykwalifikowany personel, ktéry wczesniej upewni sie, ze linia
zasilajaca jest zgodna z obowigzujgcymi przepisami prawa, normami
i specyfikacjami obowigzujgcymi w kraju uzytkowania. Nalezy prze-
prowadzi¢ kontrole, aby upewnic sie, ze instalacja elektryczna jest
prawidtowo uziemiona, a napiecie i czestotliwos¢ linii sg zgodne z
danymi podanymi na tabliczce znamionowe;j.

- Przed uruchomieniem maszyny sprawdz, czy wybrane miejsce
spetnia wymagania

- Sprawdz, czy powierzchnia robocza jest w stanie wytrzymac wage i
charakterystyki maszyny, czy jest stabilna, pozioma i fatwa do czysz-
czenia, aby unikng¢ ryzyka gromadzenia sie brudu i zanieczyszczen
pochodzacych od produktéw spozywczych.

- Niezastosowanie sie do tych instrukcji naraza uzytkownika na
ryzyko awarii maszyny i wypadkéw wynikajacych z bezposredniego
lub posredniego kontaktu.

UWAGA! ZAGROZENIE ELEKTRYCZNE

- Uszkodzenia mienia, zwierzat i ludzi spowodowane brakiem ptyty
uziemiajgcej nie sg objete gwarancja, a cata odpowiedzialnos¢
spoczywa na operatorze, ktéry nie sprawdzit obecnosci ptyty uziemia-
jgcej oraz prawidtowego zainstalowania i skalibrowania réznicowego
wytacznika bezpieczenstwa.

- Jesli uzywany jest adapter do gniazdka elektrycznego, nalezy
sprawdzic jego parametry, aby upewni¢ sie, ze nie sg one ponizej
wymagan maszyny.

- Nigdy nie uzywaj przedtuzaczy lub gniazdek wielokrotnych.
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Wstepne czyszczenie
Wyczysc i zdezynfekuj maszyne przed jej uzyciem.

N
\

UWAGA! ZAGROZENIE ELEKTRYCZNE

Przed przystgpieniem do jakiegokolwiek czyszczenia, zawsze upewnij
sie, ze maszyna nie jest podtgczona do zasilania.

NIEBEZPIECZENSTWO

Uzywaj wytgcznie odpowiednich srodkéw czyszczacych. Nigdy nie
stosuj srodkéw czyszczacych zracych, tatwopalnych ani takich, ktére
zawierajg substancje szkodliwe dla zdrowia ludzkiego.

UWAGA! ZAGROZENIE ELEKTRYCZNE

Podtaczenie maszyny do sieci elektrycznej oraz zwigzane z tym
wstepne testy muszg by¢ przeprowadzone wytgcznie przez wyspecja-
lizowanego instalatora posiadajagcego odpowiednie szkolenie i
narzedzia.

UWAGA! ZAGROZENIE
Nie pal papieroséw ani nie uzywaj urzadzen z otwartym ogniem w
poblizu maszyny.

ZAKAZ

- Uzywa¢ maszyny w strefach zagrozonych
- Przechowywac tatwopalne materiaty w poblizu maszyny.
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Wstepne czyszczenie

Wyczysc i zdezynfekuj maszyne przed jej uzyciem.

Pozycja

Opis

1 | Przycisk awaryjnego
zatrzymania

Czerwony przycisk STOP wytgcza maszyne, zatrzymujac jej
obrot.

Nie uzywaj go jako standardowego przetgcznika ON/OFF.

Aby przywréci¢ warunki pracy, zwolnij przycisk, obracajac go
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

2 | Wariator predkosci cylindra

Umozliwia regulacje predkosci cylindra w zaleznosci od
rodzaju ciasta. Wyzsze predkosci pomagaja w obrébce ciast
o wysokiej wilgotnosci.

3 | Panel sterowania
Przyciski WEACZ/WYLACZ

Czerwona klucz ,,0": zatrzymanie maszyny
Zielona klucz ,I": uruchomienie maszyny
Gtéwna dioda $Swietlna: gdy Swieci, maszyna jest wtgczona.
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Po upewnieniu sie, ze maszyna jest doktadnie czysta, mozesz
przejs¢ do dalszych czynnosci w celu uzyskania pozagdanego
ciasta.

Po upewnieniu sig, ze maszyna jest doktadnie czysta, mozesz przejs¢ do
dalszych czynnosci w celu uzyskania pozgdanego ciasta.

UWAGA! ZAGROZENIE

Monitoruj urzadzenie przez caty czas jego pracy.

Nacisnij przycisk WEACZ 1", aby uruchomi¢ maszyne. Wskaznik swietlny zapala
sie na biato, a cylinder zaczyna sie obracac.

- Po odczekaniu, az ciasto odpocznie, uzyj topatki, aby podzieli¢ je na porcje i
upewnij sie, ze waga kazdej porcji jest prawidtowa, uzywajgc wagi (1);

Waga porcji
Model Nawodnienie ciasta
Min Max
Moon 300 30gr 350 gr od 50% do 70%
Moon 1000 30 gr 850 gr od 50% do 70%

- Umies¢ przygotowane porcje w slimaku bez posypywania ich maka (2);

- Po krétkiej chwili idealnie zaokraglone kulki ciasta zaczynajg osadzac sie na
tacce (3);

- Umiesc¢ kulki w szufladzie, ustawiajgc wypuktg strong do dotu (4);

|m| NIEBEZPIECZENSTWO
Mozesz wktadac wszystkie porcje po kolei, nie czekajac, az pierwsze
kulki wyjdg z maszyny. Aby zapewni¢ wskazang wydajnos¢ godzinowa
(700 kulek/godzine), porcje nalezy umieszczac¢ w Slimaku co 5 sekund.

- Po zakonczeniu pracy, zatrzymaj maszyne, naciskajac przycisk WYtACZ ,,0";
- Wyczy$¢ maszyne, postepujgc zgodnie z instrukcjami w rozdziale Czyszczenie



UZYTKOWANIE

Dtugie okresy bezczynnosci

Jesli maszyna nie bedzie uzywana przez dtuzszy czas:

- Odtgcz maszyne od zasilania;

- Wykonaj ogblne czyszczenie maszyny;

- Przykryj maszyne pokrowcem, aby chronic jg przed kurzem i brudem.



-
KONSERWACJA

Celem prac konserwacyjnych jest utrzymanie wymaganych warunkéw tech-
nicznych i bezpieczehstwa maszyny przez dugi czas.

Ze wzgledu na charakterystyke konstrukcji maszyna wymaga niewielkiej i
sporadycznej konserwacji.

Po przeprowadzeniu prac konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy ostony, jesli
zostaty usuniete, zostaty ponownie zamocowane i prawidtowo zabezpieczone.

UWAGA! ZAGROZENIE ELEKTRYCZNE

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac konserwacyjnych zawsze
upewnij sie, ze maszyna jest odtgczona od zasilania.

UWAGA! ZAGROZENIE

Jesli urzadzenia bezpieczenstwa nie dziatajg prawidtowo, sg uszko-
dzone lub nie uruchamiajg sie, natychmiast odtgcz maszyne od
zasilania, nie uzywaj jej i skontaktuj sie z producentem.

Opis Inspekcja [Czestotliwos¢ Akcja
Kontrola Codziennie, przed - Przeprowad? inspekcje wizualng, aby sprawdzi¢, czy urzadzenia
wizualna rozpoczeciem pracy | bezpieczefistwa i ochronne sa nienaruszone.

Sprawdz urzadzenia
bezpieczeristwa.

Kontrola Codziennie, przed - Przeprowad? kontrole funkcjonalng urzadzen bezpieczenstwa,
funkcjonalna rozpoczeciem pracy blokady oraz elementéw wiaczania i wytgczania.
Czyszczenie maszyny Kontrola I _ . P . . .
na koniec zmiany wizualna Codziennie Postepuj zgodnie z instrukcjami dotyczgcymi czyszczenia maszyny.
SpraV\!di, czy Fal::lir.zki Kontrola - Przeprowadz inspekcje wizualng, aby sprawdzi¢, czy tabliczki
znamionowe i piktogramy Cotygodniowo znamionowe i piktogramy bezpieczenstwa sg nienaruszone. Jesli sa

bezpieczeristwa s wizualna nieczytelne lub odpadty, popro$ producenta o ich kopie.
nienaruszone.
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Czyszczenie

Po upewnieniu sie, ze maszyna jest doktadnie czysta, mozesz przejs¢ do
dalszych czynnosci w celu uzyskania pozgdanego ciasta.

UWAGA! ZAGROZENIE ELEKTRYCZNE

Przed przystapieniem do czyszczenia, zawsze upewnij sie, ze maszy-
na jest odtgczona od zasilania.

NIEBEZPIECZENSTWO

- All cleaning operations must be carried out by qualified personnel
who have read this manual and been trained in the

equipment’s operation.

- Only use suitable cleaning products. Never use corrosive or
flammable cleaning products or products containing substances
harmful to human health. Use biodegradable household
detergents that are phosphorus and chloride free for

cleaning. Then rinse with water. Use a plastic scraper to remove
dried dough.

- Do not use direct water jets on the machine.

- Ensure the machine is completely empty before cleaning.

- How often the machine is cleaned depends on the use environ-
ment

and the type of foodstuff processed.

- Never leave the machine dirty between processes.

Czyszczenie zewnetrznych czesci stalowych

Przemyj za pomocg sciereczki nasgczonej cieptg wodg z mydtem, a nastepnie
osusz urzgdzenie, usuwajgc wszelkie slady detergentu.

Czyszczenie panelu sterowania i przycisku awaryjnego

Czys$¢ panel sterowania i przycisk awaryjny za pomocg miekkiej Sciereczki oraz
niewielkiej ilosci detergentu przeznaczonego do delikatnych powierzchni.

Czyszczenie kot

Czys$¢ kota za pomocg miekkiej sciereczki oraz niewielkiej ilosci detergentu
przeznaczonego do delikatnych powierzchni.

Nie uzywaj zbyt agresywnych detergentow, aby nie uszkodzi¢ kot.
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Czyszczenie maszyny na koniec zmiany

- Doktadnie wyczys¢ tace, zewnetrzny cylinder i slimak:

- Wyjmij tace (1) z korpusu maszyny;

- Obrdé¢ zewnetrzny cylinder przeciwnie do ruchu wskazowek zegara (2), aby
go odblokowad. Nastepnie podnies$ go, aby go usungag;

- Podnies slimak (3), az zostanie catkowicie usuniety.

(1]

/,
Z
@

%\é

- Usun wszelkie pozostatosci z komory wewngatrz maszyny;

- Wyczys¢ tace i cylinder, wykonujac liniowy ruch ,,od wewnatrz na zewnatrz”,
oraz $limak, uzywajgc miekkiej Sciereczki zwilzonej cieptg wodg i detergentem
do mycia naczyn;

- Doktadnie sptucz i osusz przy uzyciu recznikow papierowych dopuszczonych
do kontaktu z zywnoscig;

- Zamontuj elementy ponownie dopiero po catkowitym wyschnieciu.

9

£y

-

%

|m| NIEBEZPIECZENSTWO
Zalecamy nie uzywa¢ metalowych szczotek, proszkéw Sciernych ani
substancji zracych, ktére mogg uszkodzi¢ komponenty i powierzchnie
oraz wptynac¢ na higiene.
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Usuwanie slimaka w przypadku trudnosci
If removing the auger manually is difficult, for example because of the amount
of dried dough, it can be forced out.

- Remove the tray (1) from the machine body;
- Rest the machine on one side, taking care to place cardboard on the ground

for protection

Y
Z
guw’hﬁ%
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Usuwanie Slimaka w przypadku trudnosci

- Wtoz Srube (2) (dostarczong) do otworu (3) na spodzie maszyny;

- Dokrecaj srube zgodnie z ruchem wskazowek zegara. Jesli napotyka opor,
uzyj wiekszej sity, az catkowicie wejdzie do korpusu maszyny (4);

- Slimak jest teraz wolny i mozna go wyjg¢ z géry maszyny (5).

19
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NS

Nadzwyczajna konserwacja

& UWAGA! ZAGROZENIE

- Extraordinary maintenance operations require specific skills
and must be carried out by the manufacturer or local distributor,
who declines all liability in the event of failure to comply

with this instruction.

- Any operations requiring the removal of mechanical parts,
protective devices, safety devices, or access to the electrical
installation or electronic boards must be carried out solely by
the manufacturer or local distributor.

Opis Inspekcja  [Czestotliwos¢ Akcja
Regulacia paséw Sprawdzanie W razie Postepuj zgodnie z instrukcjami
gulacap funkcjonalnosci potrzeby dotyczacymi regulacji paséw.
. . Sprawdzanie W razie Postepuj zgodnie z instrukcjami
Wymiana paséw funkcjonalnoéci | potrzeby wymiany pasow.

20
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KONSERWACJA

Naprezanie pasa
- Poluzuj nakretki (2);

- Poluzuj lub dokre¢ nakretke (3), aby wyregulowac¢ napiecie pasa.

-~

R4
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Q

- Poluzuj nakretki (2);

AN
™

- Poluzuj lub dokre¢ nakretke (3), aby wyregulowa¢ napiecie pasa.




KONSERWACJA >

Wymiana pasa

- Poluzuj pas
- Usun pas (1) i wymien go na oryginalng cze$¢ zamienng.

- Dostosuj napiecie wczesniej poluzowanego pasa;
- Zatéz ponownie panel ochronny;
- Zamontuj ponownie tace, cylinder i $limak na korpusie maszyny.

22
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Mozliwe usterki eksploatacyjne

23

Ta sekcja zawiera rozwigzania problemoéw, ktére moga wystapi¢ podczas

uzytkowania maszyny.

UWAGA! ZAGROZENIE

Wazne jest, aby interweniowac dopiero po doktadnym przeczytaniu
tego podrecznika.

Awaria

Przyczyna

Mozliwe rozwigzanie problemu

Kulki ciasta przyklejaja
sie do Slimaka,
utrudniajac ich

przesuwanie do géry.

Ciasto jest zbyt nawilzone.

UZzywaj ciast o wilgotnosci w
zakresie od 50% do 65%. W
przypadku ciast o wyzszej
wilgotnosci (do 70%), ich zalecana
temperatura powinna wynosic¢
10°C (50°F) dla uzyskania dobrych
wynikow.

Kulki ciasta nie moga
sie tatwo przesuwac
do géry, mimo
ze nie przyklejaja
sie do Slimaka.

Ciasto jest mato nawilzone.

Uzywaj ciast o wilgotnosci w
zakresie od 50% do 65%. W
przypadku ciast o wyzszej
wilgotnosci (do 70%) ich zalecana
temperatura powinna wynosic¢
10°C (50°F) dla uzyskania dobrych
wynikow.

Ciasto jest suche, poniewaz
byto wystawione
na dziatanie powietrza
przez dugi czas.

Po podzieleniu ciasta,
szybko je zroluj.

Porcja ciasta wprowadzona
do $limaka jest zbyt duza.

Patrz strona 2

Porcje ciasta zostaty oprészone
maka przed umieszczeniem
ich w $limaku.

Nie posypuj porcji
ciasta maka.

Okragta kula jest nadmiernie
wieksza niz ilos¢
wprowadzonego ciasta

Porcje ciasta potaczyty sie, poniewaz
zostaty wiozone zbyt szybko
jedna po drugiej do $limaka.

Zwieksz czas miedzy kolejnymi
wktadaniami.

Powierzchnia pierwszej kuli
jest niedoskonata i nieréwna.

Ciasto nie odpoczeto
wystarczajgco diugo
przed podzieleniem na porcje.

Zwigksz czas odpoczynku przed
porcjowaniem ciasta.
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Awaria

Przyczyna

Mozliwe rozwigzanie problemu

Maszyna nie wiacza sie po
nacisnieciu przycisku
WLACZ.

Maszyna zostata zatrzymana
przez naci$niecie
przycisku awaryjnego.

Zwolnij przycisk awaryjny,
obracajac go zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, a nastepnie

uruchom maszyne, naciskajac
przycisk WE./WYL.

Maszyna nie jest zasilana.

Upewnij sig, ze wtyczka jest
prawidtowo wtozona do gniazdka.
Sprawdz kabel zasilajacy.

Niektére komponenty sg
uszkodzone.

Skontaktuj sie ze sprzedawca.

Maszyna wiacza sie, ale
nie rozpoczyna pracy po
nacisnieciu przycisku
WLACZ.

Wigczony mikroprzetgcznik
bezpieczenstwa.

Sprawdz pozycje spirali.

Spalony silnik.

Skontaktuj sie ze sprzedawca.

UWAGA! ZAGROZENIE

Jesli maszyna nadal nie uruchamia sie po zastosowaniu sugerowa-
nych rozwigzan, skontaktuj sie z producentem lub lokalnym dystry-

butorem.

24
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UTYLIZACJA

Podobnie jak uruchomienie poczatkowe i czynnosci konserwacyjne, utylizacja
maszyny po zakonczeniu jej eksploatacji musi by¢ przeprowadzona przez
wykwalifikowany personel.

Produkt sktada sie z réznych rodzajow materiatéw: niektére mozna poddac
recyklingowi, inne muszg zostac zutylizowane. Nalezy zapoznac sie z systema-
mi recyklingu lub utylizacji przewidzianymi w przepisach obowigzujgcych w
danym regionie dla tej kategorii produktow.

A UWAGA! ZAGROZENIE

- Niektére czesci produktu moga zawierac substancje zanieczyszcza-
jace lub niebezpieczne, ktére w przypadku uwolnienia do sSrodowiska
mogg zaszkodzi¢ sSrodowisku i zdrowiu ludzi.

- Obowigzujace lokalne przepisy mogg naktadac surowe kary za
niewtasciwg utylizacje tego produktu.

|m| NIEBEZPIECZENSTWO
Jak wskazuje sgsiadujgcy symbol, tego produktu nie
wolno utylizowac razem z odpadami domowymi.
Musi on zosta¢ poddany recyklingowi zgodnie z lokalny-
mi przepisami lub zwrécony sprzedawcy przy zakupie
nowego, rownowaznego produktu.

Czesci zamienne

W przypadku koniecznosci zamdwienia czesci zamiennych nalezy skontakto-
wac sie z producentem lub lokalnym dystrybutorem w celu uzyskania listy
czesci zamiennych, podajgc numer seryjny maszyny.

Zatgczniki

Nastepujgca dokumentacja jest dostarczana wraz z maszyna:

- Instrukcja obstugi i konserwacji

- Deklaracje zgodnosci

- Wszelkie inne dokumenty dotyczgce bezpiecznego uzytkowania maszyny.

I@I NIEBEZPIECZENSTWO

Wszystka dokumentacja dostarczona wraz z maszyng musi zostac
dokfadnie przeczytana i przechowywana.
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